Общая информация об условиях и способах организации питания в МБОУ «ООШ с.Чермен»
        В МБОУ  "ООШ с. Чермен" с 01 сентября 2020 года организованно бесплатное горячее питание для государственных и муниципальных общеобразовательных организаций по единому 10-дневному меню. Осуществление этой деятельности требует реализации продукции с очень высоким уровнем качества, потребительских свойств, строгим соблюдением санитарных норм и широким ассортиментом. В здании МБОУ "ООШ с. Чермен" " школьная столовая расположена на первом этаже, имеют в наличии набор помещений и оборудования, позволяющие осуществлять приготовление безопасной и сохраняющей пищевую ценность продукции и кулинарных изделий.  В столовой помещения распределены следующим образом: обеденный зал на 120 посадочных мест, моечная кухонной и столовой посуды. Списочный состав работающих пищеблока 1 человек.
         Для организации бесплатного питания обучающихся 1-4 классов- 30 чел. (58 руб), что составляет 38 % от общего числа учащихся. На основании заявлений родителей (законных представителей), справок из Пригородного отдела по социальной защиты населения получают бесплатный горячий завтрак 36 учащиеся 5-9 классов на сумму 45 руб. на каждого ребенка, что составляет  46% от общего числа учащихся.[image: image1.jpg]



      В столовой за каждым классом закреплены столы. Питание школьников организуют в соответствии с графиком, который разработан исходя из режима учебных занятий. Соблюдение посещения столовой контролирует дежурный учитель. Прием пищи обучающиеся осуществляют под присмотром классных руководителей. Характеризуя уровень соблюдения профессиональной этики, необходимо отметить, что по результатам проверок в прошлом учебном году не было отмечено фактов нарушения санитарно-гигиенических требований.   Контроль за работой школьной столовой осуществляется  администрацией школы, родительским комитетом.

      С целью осуществления контроля за организацией питания и качеством готовой продукции создана бракеражная комиссия, которая проводит ежедневный контроль качества; регулярный контроль и количественный анализ горячим питанием учащихся; анкетирование учащихся и их родителей по степени удовлетворенности организацией питания в школе. Ежемесячно анализируется охват питанием учащихся по классам по предоставлению соответствующей отчетности от классных руководителей. 

      Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, из расчета 40 посадочных мест. Обеспечена холодильным оборудованием, жарочный шкаф и т.д. Мытье и дезинфекция производятся с соблюдением всех норм санитарно-гигиенического режима, используются средства дезинфекции. В помещении столовой для мытья рук учащимся организовано специальное место.

   Столовая школы работает на сырье. Контроль за организацией питания осуществляет директор школы, ответственная за питание заместитель директора по УВР Кусаева Вероника Асланбековна.
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